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ΤΜΗΜΑ ΔΙΑΤΡΟΦΗΣ  
 

Προδιαγραφές Προμήθειας Νωπού Κρέατος  
 

ΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΕΙΔΗ 

1. Βόειο Μπούτι Α/Ο, νωπό: Βόειο Νεαρό Ζώο Ηλικίας 12-24 μηνών άνευ οστού, 

αυτοτελές τεμάχιο, κατά προτίμηση εγχώριας παραγωγής ή προέλευση από χώρα της 

ΕΕ σε συσκευασία vacuum. 

2. Χοιρινό Μπούτι Α/Ο, νωπό, αυτοτελές τεμάχιο, εγχώριας παραγωγής, σε 

συσκευασία vacuum. 

3. Χοιρινό Μπριζόλα (Λαιμού), με οστό, εγχώριας παραγωγής. 

3. Αρνί, γάλακτος, νωπό, Α' ποιότητας, εγχώριο, βάρους 8-12 κιλά έκαστο, ολόκληρο 

(με εντόσθια)  

 

ΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΕΣ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ  

• Τα νωπά κρέατα θα διατίθενται σύμφωνα με τους όρους του Κώδικα Τροφίμων και 

Ποτών και τις εκάστοτε ισχύουσες Κοινοτικές, Κτηνιατρικές και Υγειονομικές 

Διατάξεις.  

• Τα νωπά κρέατα θα είναι εγχώριας παραγωγής ή θα προέρχονται από χώρες της 

Ευρωπαϊκής Ένωσης.  

• Όλα τα προσφερόμενα είδη θα είναι Α’ ποιότητας, προερχόμενα από υγιή ζώα από 

εγκεκριμένα σφαγεία και εργαστήρια επεξεργασίας.  

• Τα παραλαμβανόμενα κρέατα δε θα πρέπει να ξεπερνούν τις δέκα (10) ημέρες από 

την ημερομηνία σφαγής του ζώου. 

• Τα νωπά κρέατα θα συνοδεύονται με τα κατάλληλα πιστοποιητικά κτηνιατρικής 

επιθεώρησης. Θα φέρουν  τις απαιτούμενες σημάνσεις, όπως προβλέπονται από τις 

ισχύουσες Κοινοτικές, Κτηνιατρικές και Υγειονομικές Διατάξεις.  

• Τα αμνοερίφια (αρνί) θα είναι εγχώρια και θα φέρουν τις απαιτούμενες σφραγίδες 

καταλληλότητας κατηγορίας σφαγείου και προέλευσης, συνοδευόμενα από τα 

κατάλληλα Πιστοποιητικά Κτηνιατρικής Επιθεώρησης.  

• Τα είδη των τεμαχίων του σφαγείου θα παραδίδονται ολόκληρα και αναλογικά 

στην προς παράδοση ποσότητα, με αναγραφόμενο το κάθε μέρος του κρέατος σε 

ευδιάκριτη ετικέτα με Ελληνική γραφή (π.χ. ουρά, νουά, κιλότο, ποντίκι, στρογγυλό, 

τρανς).  

• Το κρέας θα πρέπει να έχει πολύ μικρό ποσοστό μεσομυϊκού λίπους, να είναι 

απαλλαγμένο και καλά καθαρισμένο από το εξωτερικό λίπος και τις επιφανειακές 

οξειδώσεις (μαύρισμα κρέατος), ώστε η φύρα να μην υπερβαίνει το 3% της 

ποσότητας που παραλαμβάνεται κάθε φορά. Θα φέρουν τις απαιτούμενες σημάνσεις 

όπως προβλέπονται από τις ισχύουσες Κοινοτικές, Κτηνιατρικές και Υγειονομικές 

Διατάξεις. Οι ενδείξεις στα τεμάχια κρέατος που προέρχονται από την ΕΕ θα 

αναγράφονται υποχρεωτικά στην Ελληνική γλώσσα.  



• Ο τεμαχισμός του ζώου να είναι σύμφωνος με τον Ευρωπαϊκό κανονισμό 

2073/2005. Το τεμαχισμένο κρέας να συσκευάζεται σε πρώτη και δεύτερη 

συσκευασία. Η πρώτη συσκευασία θα είναι διαφανής και άχρωμη. Και οι δύο 

συσκευασίες θα πρέπει να μην αλλοιώνουν τα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του 

κρέατος (το οποίο πρέπει να παρουσιάζει ομοιογένεια ως προς το χρώμα, τη σύσταση 

και την υφή), ούτε να μεταδίδουν στο κρέας ουσίες επιβλαβείς για την υγεία του 

ανθρώπου (απαιτείται πιστοποιητικό υλικού συσκευασίας). Για την αποφυγή 

μακροσκοπικών προβλημάτων, η επεξεργασία και συσκευασία των τεμαχίων θα 

πρέπει  να γίνεται την προηγούμενη ή και την ίδια κατά προτίμηση μέρα πριν την 

παραλαβή του κρέατος.  

• Το τεμαχισμένο κρέας θα φέρει σήμα αναγνώρισης, το οποίο θα επιθέτεται σε 

ετικέτα που προσαρτάται ή τυπώνεται στην πρώτη και τη δεύτερη συσκευασία. Η 

ετικέτα στη συσκευασία πρέπει να είναι τοποθετημένη με τέτοιο τρόπο, ώστε να 

καταστρέφεται με το άνοιγμα της συσκευασίας (Κανονισμός Ε.Ο.Κ., αριθμός 

853/2004).  

• Ο τεμαχισμός του νωπού κρέατος πρέπει να γίνεται απαραίτητα από εγκεκριμένες 

εγκαταστάσεις τεμαχισμού και να φέρει τις απαραίτητες σημάνσεις καθώς και τον 

αριθμό έγκρισης εγκατάστασης τεμαχισμού.  

• Επίσης, σύμφωνα με την κοινοτική κλίμακα ταξινόμησης, το κρέας που θα 

προσφερθεί να είναι με βάση τη σωματική του διάπλαση U και με βάση το βαθμό 

πάχυνσης (λίπος) 2.  

• Το μηχανικά διαχωρισμένο νωπό κρέας θα προέρχεται από ελεγχόμενο σφαγείο, 

από ζώο που έχει υποβληθεί σε υγειονομική εξέταση πριν και μετά τη σφαγή και θα 

έχει υποστεί επεξεργασία υπό ικανοποιητικές συνθήκες. Κατά τη μεταφορά του θα 

συνοδεύεται από πιστοποιητικό καταλληλότητας, αν πρόκειται για κρέας που 

προέρχεται από σφαγείο το οποίο βρίσκεται σε περιοχή ή ζώνη υπό περιορισμό.  

• Επίσης, θα συνοδεύεται από ένα εμπορικό συνοδευτικό έγγραφο το οποίο να 

συμπεριλαμβάνει την ημερομηνία ψύξης και τον κωδικό αριθμό ο οποίος επιτρέπει 

την αναγνώριση του επίσημου κτηνιάτρου.  

• Η διακίνησή των προϊόντων θα πρέπει να πληρεί τους όρους του Κώδικα 

Τροφίμων και Ποτών και τις ισχύουσες υγειονομικές, κτηνιατρικές και κοινοτικές 

διατάξεις.   

• Ο προμηθευτής πρέπει να συμμορφώνεται με τον κανονισμό, αριθμός 852/2004, 

του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου (Ε.Κ.) για την υγιεινή των τροφίμων, καθώς και με 

τον κανονισμό, αριθμός 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου (Ε.Κ.), που 

καθορίζει ειδικούς κανόνες υγιεινής για τα τρόφιμα ζωικής προέλευσης. 

• Ο προμηθευτής υποχρεούται να αποδείξει με έγγραφα ότι θεσπίζει, εφαρμόζει και 

διατηρεί διαδικασίες βασιζόμενες στις αρχές ανάλυσης κινδύνου και κρίσιμων 

σημείων ελέγχου HACCP στους τομείς παραγωγής, επεξεργασίας, συσκευασίας, 

αποθήκευσης και διακίνησης των χορηγούμενων ειδών.  Η προσφορά να συνοδεύεται 

από πιστοποιητικό ISO 22000/2005 της εταιρείας παραγωγής, επεξεργασίας, 

αποθήκευσης και διακίνησης, επί ποινή απόρριψης σε περίπτωση μη προσκόμισης. 

• Το νοσοκομείο έχει το δικαίωμα να διενεργεί οποιουσδήποτε ελέγχους 

μακροσκοπικούς, μικροβιολογικούς κ.λ.π. που θεωρεί απαραίτητους για την 

καταλληλότητα των προϊόντων.    

• Η προσκόμιση συσκευασμένου δείγματος είναι υποχρεωτική.  

 

 

 

 



 

 

 Οι συμμετέχοντες  πρέπει  να προσκομίσουν:  

 

  1 .  Άδεια λειτουργίας της Επιχείρησης από την αρμόδια Υπηρεσία και 

σε περίπτωση που ο συμμετέχων έχει  την έδρα του εκτός Νομού 

Αττικής  και άδεια λειτουργίας  του υποκαταστήματος στο Νομό Αττικής,  

εφόσον υπάρχει.  

Η επιχείρηση τροφίμων πρέπει  να προσκομίσει  και  την καταχώρηση ή 

την έγκριση εγκατάστασής τους ,  σύμφωνα με  την K.Y.Α. Αριθμ. 15523 

/2006. Όλες οι  επιχειρήσεις  τροφίμων έχουν την  υποχρέωση 

καταχώρησης ή έγκρισης των εγκαταστάσεων τους ,  σύμφωνα με το 

άρθρο 6 του Κανονισμ ού (ΕΚ) υπ’ αριθμό.  852/2004 Αναγκαία 

συμπληρωματικά μέτρα εφαρμογής των Κανονισμών (ΕΚ) υπ’ αριθμ. 

178/2002,  852/2004,  853/2004,  854/2004 και  882/2004 του 

Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και  του Συμβουλίου και  εναρμόνιση της 

Οδηγίας  2004/41/ΕΚ του Ευρωπαϊκού Κοιν οβουλίου και  του 

Συμβουλίου για την υγιε ινή των τροφίμων  

 2 . Ισχύον  Πιστοποιητικό  περί  εφαρμογής συστήματος διαχείρισης 

της  ασφάλειας  των τροφίμων [ ΚΥΑ 487/2000 (ΦΕΚ1219β/4.10.2000)] σύμφωνα 

με τ ις  απαιτήσεις  του προτύπου ΕΝ ISO 22000:2005 το  οποίο θα έχε ι  

χορηγηθεί  από  κατάλληλα διαπιστευμένους φορείς  Πιστοποίησης από 

τον ΕΣΥΔ για την παραγωγή –  παρασκευή -  επεξεργασία,  αποθήκευση,  

διακίνηση,  εμπορία των προϊόντων.   

   Επίσης,  θα πρέπει  να προσκομίζει  τα αποτελέσματα των 

μικροβιολογικών και  χημικών αναλύ σεων των προϊόντων,  που 

πραγματοποιεί  στα πλαίσια του αυτοελέγχου,  κάθε φορά που αυτό 

ζητείται .  

  Σε περίπτωση που ο συμμετέχων στον διαγωνισμό δεν ε ίναι   

παραγωγός ή παρασκευαστής θα πρέπει  να επισυνάψει :   

      1ον Ισχύον  Πιστοποιητικό  περί  εφαρμογής συστήματος διαχείρισης 

της  ασφάλειας  των τροφίμων  [ΚΥΑ 487/2000 (ΦΕΚ1219β/4.10.2000)] σύμφωνα 

με τ ις  απαιτήσεις  του προτύπου ΕΝ ISO 22000:2005 το  οποίο θα έχει  

χορηγηθεί  από κατάλληλα διαπιστευμένους φορείς  Πιστοποίησης από 

τον ΕΣΥΔ για  την παραγωγή –  παρασκευή -  επεξεργασία των 

προϊόντων.  

      2ο ν  Υπεύθυνη δήλωση του παραγωγού –  παρασκευαστή ή  

συσκευαστή ότι  έλαβε γνώση των όρων της διακήρυξης και θα 

προμηθεύει τον συγκεκριμένο προμηθευτή με τα προϊόντα σε περίπτωση 

κατακύρωσης σε αυτόν του διαγωνισμού.    

    3 .  Η μεταφορά [Κ.Υ.Α. 487/04.10.2000 (ΦΕΚ 1219Β)] θα γίνεται με 

καθαρά και απολυμασμένα μεταφορικά μέσα -ψυγεία και μέχρι τους 

χώρους αποθήκευσης του  Νοσοκομείου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ίζουν  

θερμοκρασ ία  0-40C ,  σύμφωνα με την εκάστοτε ισχύουσα Νομοθεσία και 

θα φέρουν καταγραφικό θερμοκρασίας του θαλάμου μεταφοράς.  (ΕΦΕΤ 

Ο∆ΗΓΟΣ ΥΓΙΕΙΝΗΣ Νο 9).  

          Τα μεταφορικά μέσα πρέπει  να ε ίναι  εφοδιασμένα με Βεβαίωση 

Καταλληλότητας Οχήματος από Υγειονομικής πλευράς, η οποία 

εκδίδεται  από τις  κατά τόπους Διευθύνσεις  Δ ημόσιας  Υγείας  των 

Περιφερειών και  Άδεια Κυκλοφορίας  Οχήματος Μεταφοράς,  η οποία  



εκδίδεται  από τις  κατά τόπους Κτηνιατρικές  Υπηρεσίες .  Κατά την ώρα 

παράδοσης ο προμηθευτής οφείλει  να προσκομίζει  και  να παραδίδει  

στην επιτροπή παραλαβής αντίγραφο του καταγρ αφικού της 

θερμοκρασία του οχήματος μεταφοράς,  ο  δε  μεταφορέας θα πρέπει  να 

διαθέτει  Βιβλιάριο υγείας  και  να φέρει  κατά την  διάρκεια των 

χειρισμών παράδοσης των νωπών κρεάτων,  όπου απαιτείται ,  γάντια  

μιας  χρήσεως.  

Ο προμηθευτής υποχρεούται να παραδίδει τα τρόφιμα  ως προς το 

είδος και την ποσότητα, σύμφωνα με την δοθείσα παραγγελία του 

Νοσοκομείου, όπως επίσης και να παρέχει στην επιτροπή παραλαβής  

κάθε πληροφορία και στοιχείο που θα της ζητείται σχετικά με τον 

προσδιορισμό του είδους.  

    Τα είδη και οι  ποσότητες  θα παραδίδονται μετά από έγγραφη 

παραγγελία, η οποία θα δίδεται 24 ή 48 ώρες,  ανάλογα με την 

διατηρησιμότητα  του τροφίμου,  πριν την παράδοση.   

 

                             

 

                                                      


